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ECOLE BARGEMON [ ]
Du 09/02/2026 au 13/02/2026

*menu du jour

Paté de campagne issu de porc Label Rouge® -, cornichons
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Jambon blanc Label Rouge (&)

/Poisson blanc meuniere MSC@ -, citron
Macaronis Bio @ - Emmental Bio rapé
Camembert Bio

Créme caramel du chef©

Salade iceberg - Vinaigrette du chef o
Hachis végétarieno

Fromage blanc des Alpes Q. , sucre
Banane Bio @

Pépinettes - Vinaigrette du chef o

Cordon bleu de dinde FRO
/Nuggets de poisson

Gratin de chou fleur CE2 béchamel @
Edam Bio 5o
Pomme VER®

Potage de Iégumes du chef )

Filet de colin d'Alaska MSC@ - Sauce au curry doux
Petits pois cE2®@

Vache qui rit Bio ®

Gateau du chef au speculoos )

Vendredi

3 .‘,. ;
Y

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements

@ produit labeliise @ Bio © prat signature o Régional O Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.



